
˚˚ PER COMINCIARE ˚˚

ANTIPASTI

TAGLIERE DI SALUMI E GnOCCO FRITTO 

TAGLIERE MISTO DI ForMAGGI 
CON MOSTARDA, MIELE E NOCI

€ 10

€ 12

FANTASIA DI CROSTACEI € 15

22

mozzarella di bufala e pomodorini pachino 
CON cipolla di tropea, olive caserecce e olio al basilico €  9

terra&mare 

Tutti i piatti sono eseguiti seguendo le migliori tradizioni della 
cucina nostrana del sud con le contaminazioni del territorio 

che ci ospita, preparati con prodotti tipici italiani 
e con i migliori ingredienti.

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati 
possono essere contenuti ingredienti considerati allergeni.

-- Per qualsiasi informazione rivolgersi al personal---- Per qualsiasi informazione rivolgersi al personal---- Per qualsiasi informazione rivolgersi al personal--

MOZZARELLA DI BUFALA 250 Gr pomodorInI pachIno €  11

€  11

×× COPERTO € 22 ×××× COPERTO € 1.5 ××

˚˚ PER COMINCIARE ˚˚

ANTIPASTI

22

Tutti i piatti sono eseguiti seguendo le migliori tradizioni della 
cucina nostrana del sud con le contaminazioni del territorio 

che ci ospita, preparati con prodotti tipici italiani 
e con i migliori ingredienti.

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati 
possono essere contenuti ingredienti considerati allergeni.

-- Per qualsiasi informazione rivolgersi al personal---- Per qualsiasi informazione rivolgersi al personal---- Per qualsiasi informazione rivolgersi al personal--

NB: alcuni prodotti possono essere congelati a seconda del mercato

€ 16flan di patate 
ripieno di porcini e taleggio

€ 20fresella di terra
prosciutto crudo, bufala 250g,datterini e rucola 

N.B.: Per  rendere un miglior servizioN.B.: Per  rendere un miglior servizio
possibile non si effettuano modifiche possibile non si effettuano modifiche 
ai piatti.ai piatti.

MAREMARE

fresella gourmet
carpaccio di salmone affumicato, stracciatella, avocado, 
pomodorino confit e sesamo tostato

€ 18

polpo spadellato
vellutata di ceci al rosmarino e pane casareccio 
croccante

€ 18

soutè di cozze € 12

TERRATERRA

€ 14tomino con pere caramellate
speck croccante e noci tostate

€ 26tagliere costasud 
gnocco fritto, formaggi misti stagionati, salumi assortiti,
stracciatella di burrata, miele e noci

si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e 
nelle bevande preparati possono essere contenuti nelle bevande preparati possono essere contenuti 

ingredienti considerati allergeni. ingredienti considerati allergeni. 
-- per qualsiasi informazione rivolgersi al personale---- per qualsiasi informazione rivolgersi al personale--

2,5

€ 20tartare di salmone 
con riso basmati integrale, avocado e crema di 
formaggio fresco alle erbe



€ 15

€ 18

€ 15

×× COPERTO € 22 ×××× COPERTO € 1.5 ××

PACCHERI CREMA DI ZUCCA con GUANCIALE CROCCANTE
E STRACCIATELLA

RISOTTO PORCINI e tartufo 
con SPIRAlE DI SALSA AL GRANA PADANO (MINIMO 2 PERSONE)

PACCHERI AL POMODORO
CON GOCCE DI CILIEGINO GIALLO E BURRATINA

PRIMI

22

NB: alcuni prodotti possono essere congelati a seconda del mercato

€ 15

Vongole

Olio evo

22

terra&

tonnarelli ALLA GRIcia
con guanciale croccante crema di pecorino, pepe

22

terra&mare 

˚˚˚˚

22

€ 17

€ 18

€ 19

PACCHERo cremoso
gamberoni, bisc. di gamberone, stracciatella di burrata

SCIALATIELLI cozze e totanetti
con crema di cima di rapa

Spaghetti alle vongole veraci

N.B.: Per  rendere un miglior servizio N.B.: Per  rendere un miglior servizio 
possibile non si effettuano modifiche possibile non si effettuano modifiche 
ai piatti.ai piatti.

2,5

€ 14spaghetti aglio e olio
con gocce di peperoncino e crema di grana padano



CONTORNI

NB: alcuni prodotti possono essere congelati
a seconda del mercato

fritto misto
con verdure pastellate e patatine fritte

€ 24POLPO ALLA piastra SU LETTO DI CIMa DI RAPA
CON PATATE ARROSTO E POMODORINO CONFIT

tartare di scottona "scomposta"
(servita al piatto con fiori di cappero, cipolla rossa, 
senape, tuorlo d’uovo e croccante carasau)

€ 24

costata di manzo circa 500g € 26

SECONDI

22

22

terra&

filetto di manzo circa 250g

tagliata di pollo circa 300g

(tutte le carni sono servite con patate al forno
e salsa aioli e sALSA verde)

€ 26

€ 18

22

terra&mare 
˚˚˚˚

22

€ 29grigliata mista di pesce
Branzino, salmone, gamberoni, tentacolo di polpo, totanetti

€ 23involtini di branzino alle mandorle
con salsa allo zafferano e arancia

€ 24trancio di salmone gratinato al pistacchio e miele 
servito con patate al forno

€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50
€ 5

PATATE AL FORNO
CAPONATA DI MELANZANE
PATATINE FRITTE
VERDURE GRIGLIATE
INSALATA MISTA

FIORENTINA DI SCOTTONA
SERVITA CON PATATE AL FORNO E CAPONATA DI MELANZANE

€ 7 hg

€ 25

N.B.: Per  rendere un miglior servizio possibile non si effettuano modifiche ai piatti.N.B.: Per  rendere un miglior servizio possibile non si effettuano modifiche ai piatti.



INSALATON E

22

22

MEN U BABY

˚˚˚˚

22

)bbq contiene tracce di solfiti)

LA GRECALA GRECA
MISTICANZA, CETRIOLI, CIPOLLA ROSSA DI TROPEA, OLIVE TAGGIA-
SCHE, FETA, POMODORINO

€ 12,50

€ 13,50
CAesar saladCAesar salad
MiSTiCANZA, POLLO GRIGLIATO, SCAGLIE DI GRANA padano, BACON 
CROCCANTE, PEPITE DI PANE DORATO, SALSA CaESAR

€ 14,50MiSTiCANZA, POLPO, PATATE AL VAPORE, DATTERINI, MANDORLE 
TOSTATE, OLIVE TAGGIASCHE

DELICATADELICATA

€  8PASTA 
AL POMODORO / RAGù / PESTO

COTOLETTA BABY (DI POLLO) €  1 2

medaglione di manzo con patatine €  10

22

AMERICAN BURGE R

zola burgerzola burger
burger di scottona 180g circa - cuore di bue - cheddAR - CIPOLLA 
ROSSA DI TROPEA - SALSA ZOLA - INSALATA

€ 16

€ 16
ITALOITALO
BURGER DI SCOTTONA 180GR CIRCA - BACON - CUORE DI BUE - CHEDDAR - 
INSALATA - UOVO - SALSA BBQ

AVOCADOAVOCADO
burger di scottona 180g circa - guacamole - cipolla caramellata 
- cheddar - salsa bbq

€ 16

VEGGIE BURGERVEGGIE BURGER
burger vegetariano - hummus di ceci - cipolla caramellata - 
pomodoro - insalata - salsa yogurt

€ 15

TOMMY BURGERTOMMY BURGER
BURGER DI SCOTTONA 180gr circa - TOMINO VALDOSTANO, RUCOLA, salsa 
rosa

€ 16

CLASSICOCLASSICO
BURGER DI SCOTTONA 180gr circa - CHEDDAR

€ 12

DOPPIO BURGER 4 € DOPPIO BURGER 4 € ( OGNI VARIAZIONE AVRà UN SUPPLEMENTO DA 1 A 3 €OGNI VARIAZIONE AVRà UN SUPPLEMENTO DA 1 A 3 €

N.b: alcuni prodotti possono essere congelatiN.b: alcuni prodotti possono essere congelati

×× COPERTO € 22 ××2,5

polpositionpolposition
tentacoli DI polpo grigliati - patate arrosto - cipolla caramellata - 
stracciatella di burrata e salsa verde

€ 18

TUTTI GLI HAMBURGER SONO ACCOMPAGNATITUTTI GLI HAMBURGER SONO ACCOMPAGNATI
DA PATATINE FRITTEDA PATATINE FRITTE  



€  6 

˚˚˚˚

PIZZE  TRADIZIONAL I

MARINARA 
POMODORO, AGLIO, ORIGANO

MARGHERITA
POMODORO, MOZZARELLA

ROMANA
POMODORO, MOZZARELLA, ORIGANO, ACCIUGHE, CAPPERI, OLIVE

22

SICILIANA
POMODORO, OLIVE NERE, ACCIUGHE, ORIGANO

WURSTEL 
POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL

DIAVOLA
POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE

PROSCIUTTO E FUNGHI 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI

PROSCIUTTO
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO

TONNO
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO

NAPOLI
POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, ORIGANO

TONNO E CIPOLLA 
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA DI TROPEA

SPECK E ZOLA
POMODORO, MOZZARELLA, SPECK, GORGONZOLA

CAPRICCIOSA 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI
ACCIUGHE, SALame PICCANTE, ORIGANO

CONTADINA
POMODORO, MOZZARELLA, SPECK, BRIE, RUCOLA

SALMONE
POMODORO, MOZZARELLA, SALMONE AFFUMICATO

PUGLIESE
POMODORO, MOZZARELLA, CIPOLLA

ORTOLANA
POMODORO, MOZZARELLA, ZUCCHINE, RADICCHIO, MELANZANE

CRUDO
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDO

4 FORMAGGI
MOZZARELLA, GORGONZOLA, BRIE, SCAMORZA

×× COPERTO € 22 ××

SALMONE
POMODORO, MOZZARELLA, SALMONE AFFUMICATO

ORTOLANA
POMODORO, MOZZARELLA, ZUCCHINE, RADICCHIO, MELANZANE

CRUDO
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDO

4 FORMAGGI
MOZZARELLA, GORGONZOLA, BRIE, SCAMORZA

22

TONNO E CIPOLLA 
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA DI TROPEA

SPECK E ZOLA
POMODORO, MOZZARELLA, SPECK, GORGONZOLA

CAPRICCIOSA 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI
ACCIUGHE, SALame PICCANTE, ORIGANO

CONTADINA
POMODORO, MOZZARELLA, SPECK, BRIE, RUCOLA

salmonesalmone
mozzarella, salmone affumicato, olio evo

€ 11

€ 9,50

€ 13.50

€ 12

€ 7.50

€ 9.50

€ 8,50

€ 8.50

€ 12,50

€ 1 2 , 5 0

€ 1 2 , 5 0

CAPRICCIOSACAPRICCIOSA
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI
ACCIUGHE, SALAME PICCANTE, ORIGANO, CARCIOFI, olive

×× COPERTO € 22 ××

€ 7

€ 8.50

€ 9.50

€ 9.50

€ 10

N.B.: al fine di dare il miglior servizio N.B.: al fine di dare il miglior servizio 
possibile è consentita una sola aggiunta possibile è consentita una sola aggiunta 
per pizza.per pizza.

supplemento : base no glutine €4 (prodotto congelato)supplemento : base no glutine €4 (prodotto congelato)

2,5



22

FOCACCE

FOCACCIA CON PROSCIUTTO CRUDO MOZZARELLA DI BUFALA E OLIO E.V.O

FOCACCIA CON VERDURE GRIGLIATE

FOCACCIA CON PROSCIUTTO CRUDO, POMODORINI, RUCOLA E SCAGLI DI GRANA

˚˚˚˚
CARCIOFI 
POMODORO, MOZZARELLA, CARCIOFI

4 STAGIONI
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO, CARCIOFI, FUNGHI, OLIVE

AMERICANA
POMODORO, MOZZARELLA, PATATE FRITTE, WURSTEL

22

BRESAOLA E PORCINI
POMODORO, MOZZARELLA, BRESAOLA, PORCINI

OCCHIO DI BUE 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, UOVA

€ 9.50

22

OCCHIO DI BUE 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, UOVA

22

ARIANO
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI PORCINI, GUANCIALE

CORSARA
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA DI TROPEA,
PEPERONI ,CAPPERI, ACCIUGHE

€ 13,50

€ 12.50

bufalinabufalina 
pomodoro, mozzarella di bufala, basilico

€ 12

€ 10,50

€   9

€ 10

€ 13,50

€ 12

22

€ 12,50

€ 12,50

×× COPERTO € 22 ××

frutti di marefrutti di mare 
pomodoro, cozze, vongole, seppioline, prezzemolo

corsaracorsara 
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla di tropea,
peperonata

calzone special
pomodoro, mozzarella, melanzane parmigiana,
peperonata

calzone napoli
pomodoro, mozzarella, ricotta, salame piccante

FOCACCIA CAMPANA
pomodorI ROSSI E GIALLI IN COTTURA, RICOTTA, CIPOLLA ROSSA, CREMA DI 
BASILICO CON OLIO EVO all’aglio

€ 1 2 , 5 0

€ 12

€ 1 2

22

CALZONI

calzone normale
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

€ 13,50

22

***supplementi

22

***MOZZARELLA DI BUFALA € 3 / ALTRE AGGIUNTE € 1/3
IMAPSTO INTEGRALE € 1,5

N.B.: al fine di dare il miglior servizio N.B.: al fine di dare il miglior servizio 
possibile è consentita una sola aggiunta possibile è consentita una sola aggiunta 
per pizza.per pizza.

2,5

FOCACCIa con prosciutto crudo, pomodorini, rucola e scaglie 
di grana



PIZZE  SPECIALI

22

€  12,50

€  11,50

€  14

€  14

€  12,50

€  11,50

€  12,50

€  12

€  14

€  16

€  14

€  7

€  7

€  7

€  7

€  7

€  7

€ 6,50

€  7

€ 6,50

€  7

€  15

POSITANOPOSITANO
mozzarella, ricotta, pomodorini, basilico, olio evo

AMALFIAMALFI
pomodoro, mozzarella di bufala, prosciutto crudo, 
pomodorini, rucola, olio evo

PORTOFINOPORTOFINO
SCAMORZA, SALSICCIA, POMODORO GIALLO IN COTTURA, BURRATINA, 
CREMA DI BASILICO CON OLIO EVO ALL’AGLIO

ravelloravello
mozzarella, pomodoro secco, ricotta, melanzane fritte, basilico

PEPERONI E SCAMORZAPEPERONI E SCAMORZA
POMODORO, MOZZARELLA, SCAMORZA, peperonata

verdure specialverdure special
POMODORO, MOZZARELLA, peperonata, melanzane fritte

cima e salsicciacima e salsiccia 
mozzarella, cime di rapa, peperoncino, salsiccia, olio 
all’aglio

gustosagustosa
scamorza, carciofi, patate al forno, guanciale

22

˚˚ ˚˚

DOLCI

pistacchionapistacchiona
mozzarella, stracciatella, mortadella, granella di pistacchio, olio evo

ISCHIAISCHIA
mozzarella, PANNA, SALMONE AFFUMICATO, GAMBERETTI, PEPE ROSA, ERBA 
CIPOLLINA

COSTASUDCOSTASUD
POMODORO, COZZE, VONGOLE, SEPPIOLINE, GAMBERONI, PREZZEMOLO, OLIO 
ALL’AGLIO

tiramisù tiramisù al caffÈ

nutellotto nutellotto ( crumble di biscotto, CREMA MASCARPONE, nutella e 
panna montata(

panna cottA panna cottA (nutella - frutti di bosco - caramello SALATO)

Cheesecake Cheesecake (NUTELLA - frutti di bosco - caramello SALATO)

pastiera napoletanapastiera napoletana

crostata vegana multicereale crostata vegana multicereale limone e zenzero

crostata vegana multicereale crostata vegana multicereale sambuco e lampone

torta della nonnatorta della nonna

babà con crema pasticcerababà con crema pasticcera

pasticciotto cioccolato/cremapasticciotto cioccolato/crema

TAVOLOZZA DI GELATO ARTIGIANALE ALLA VANIGLIA TAVOLOZZA DI GELATO ARTIGIANALE ALLA VANIGLIA (MIN 2 PERSONE
CON PRALINE - FRUTTA FRESCA - CARAMELLO SALATO - CRUMBLE DI BISCOTTO

22

˚˚PER FINIRE˚˚

×× COPERTO € 22 ×××× COPERTO € 1.5 ××2,5



BIRRA ALLA SPINA

FORST V.I.P. PILS -5% ALC.- 0,20/0,40 cl
STILE PILSNER DALLA LUPPOLATURA MOLTO FINE,
DA ABBINARE CON ANTIPASTI DI PESCE E PIATTI LEGGERI. €   5

€ 5.5

€   4

22

FORST SIXTUS -6,5% ALC.- 0,20/0,40 cl 
BIRRA DOPPIO MALTO DAL COLORE TONACA DI FRATE
DA ABBINARE CON FORMAGGI E DESSERT.

FORST HELLER BOCK -7,5% ALC.- 0,20/0,40 cl 
BIRRA DOPPIO MALTO DALLA STRUTTURA COINVOLGENTE
DA ABBINARE CON PIATTI DAL SAPORE DECISO.

FORST FELSENKELLER -5,2% ALC.- 0,30 cl 
BIRRA TORBIDA NON FILTRATA E NON PASTORIZZATA
SAPORE PIENO E CORPOSO.

WEHENSTEPHANER -5,4% ALC.- 0,30/0,50 cl 
BIRRA DI FRUMENTO TORBIDA €   6

PICCOLA_MEDIA

€  3 _

€ 3.5 _

€  4 _

€ 3.5 _

€ 5.5

birra GAIA (AMADIA)
5,8% IPA    33cl €   5

birra GAIA (LA GORDA)
7% STRONG ALE    33cl €   5

birra GAIA (BAFF)
4,9% WEIZEN    33cl €   5

22

COCKTAIL

22

SPRITZ

NEGRONI SBAGLIATO

AMERICANO

CAMPARI CON GIN TANQUERAY

MOJITO

APERITIVO CASA ALCOLICO
APERITIVO CASA ANALCOLICO

ICNUSA NON FILTRATA
5% alc    33cl €   4

moscow mule

×× COPERTO € 22 ××

birra gaia aradiabirra gaia aradia -5,6% alc. - 0,20/0,40 cl0,20/0,40 cl
birra STILE IPA

€ 3,50         € 6,50

wehenstephanerwehenstephaner -5,4% alc. - 0,30/0,50 cl0,30/0,50 cl
birra di frumento torbida

€    4  _  €    6

22

BIRRA IN  BOTTIGLIA

˚˚˚˚

22

birra di messina
4,7% alc    33cl €  3.5

€ 6,50

€ 6,50

€  6.50

€   9

gin tonic

2,5

€  5.50€  3.5

€ 4

€ 4



˚˚˚˚

22

CAFFETTERIA

CAFFÈ ESPRESSO

CAFFÈ DECAFFEINATO 
CAFFÈ ORZO

CAFFÈ CORRETTO

CAFFÈ DOPPIO

CAFFÈ GINSENG 
CAPPUCCINO

AMARI
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WHISKY

WHISKY RISERVA

RHUM

RHUM RISERVA

COGNAC E BRANDY

 

 

22

 

 

 

 

€ 1 .5

€ 1 .5

€  2.0

GRAPPE FRANCOLI €   5

GRAPPE FRANCOLI barricata €   6

GRAPPE VALdotaine aromatizzate €   6

€  3

€ 4/6

€    3

€  3 . 5

×× COPERTO € 22 ××

acqua 0,50 cl € 1 . 5

22

 

 

ACQUA 0,75 CL

BIBITE IN VETRO DA 0,33 
THE FREDDO

TONICA SCHWEPPES 
CHINOTTO LURISIA

€    3

€    4

€    3

€   6

€   6

€   9

€   9

€   5

€  2.0

€  2.0

€  2.0

€  2.0

2,5



SOSTANZE ALLERGENICHESOSTANZE ALLERGENICHE

Si informano i Sigg. Clienti che alcune delle materie prime
comunemente utilizzate in cucina rientrano tra le

sostanze allergeniche indicate dalle Direttive 2003/89/CE e 2006/142/CE

Glutine

frutta a guscio

pesce

SOIA

LATTICINI

UOVa

senape

semi di sesamo

CROSTACEI

sedano ARACHIDI

MOLLUSCHI LUPINI

ANIDRIDE
SOLFOROSA


